Zum Startew - vDrspe’Lsem,

V' Caprese € 14,20

Kowposition aus Tomaten uno Mozzarella

an Balsamicoessig und Olivendl dazu qebiick

Marinated tomatoes with Mozzarvella and bread

Tomates et Mozzarella accompagne du pain A, G, M, O

V' Gebackene Champignons € 1290

mit Sauwce Tartar
Deep-fried button-mushrooms with Sauce Tartar
Champignons 4 la Viennoise et Sc. Rémoulade A, C, M, O

TAGESSUPPE € 5,90

Soup of the day - Potage Au jour

Kriftige Rinderbouillon € 590

mlit Frittaten
Beef broth with sliced pancakes
Consommé Célestine A C G L

V' Tomatencremesuppe € 790

gekrint von einem Sahnehiiubehen wmit Basilikumpesto
Towmato soup with cream and bastl pesto
Soupe de tomates 4 la créme et pesto de basilic A, C G L

V' Oberlinder Zwiebelsuppe € 790

mit Kiisecroitons
Ty rolean onlon soup with cheese-crotitons

Potage a Loignon avec croiton au fromage A G L, O
V' 2 Otztaler Kaspressiknddel € 10,20
in felner Zwiebelsuppe

2 cheese dumplings tn onton soup
2 boulettes au fromage sur potage 4 L’ vignons A, C G L, O



Hits fiir coole kids

Widi" Schnitzel

Kleines Wienerschnitzel

dazu Pommes frites und Ketchup

Small escalope Vienna style served with fries
Petite escalope Viennoise avec des pommes frites

. Waldbar's" Wiirstl

Gegrilltes Frankfurter Wiirstl

mit knusprigen Pommes frites und Ketchup
Grilled sausages with fries and ketchup

Saucisses grillés avec de pommes frites et ketchup

.Otzi's Nudeltopf"

Kleine Portion Spaghetti mit Fleischsauce
Spaghetti with meat sauce
Spaghetti a la Bolognese

.Piburger See Elfe"

Knusprig gebratene Fischstdbchen

dazu Petersilienkartoffeln und Sauce Tartar

Fish fingers with parsley potatoes and Sauce Tartar
Baguette de poissons accompagne de pommes persillées
et Sauce Rémoulade

Portion Pommes frites mit Ketchup
Fries with ketchup
Pommes frites with ketchup

Spdtzle
Mit Sauce

Spetzli or rice with sauce
Spetzli ou riz avec sauce

€ 11,20

A C

€ 10,50

€ 8,90

ACL,O

€ 8,90

A CD,O

€ 6,50

€ 5,90

A CG,L O




Knackiges-Nudeliges-Knpdeliges

V Kleine salatvariation € &,50
Swall stde salad
Petite salade variée c, LM 0
Fitnesssalat € 19,90

Bunte BLattsaLathompos’LtLow

mlit gebratener Hilhnerbrust uno Ruccola
Assorted Leaf salad topped with grilled chicken breast and ruccoln
Salade verte avec poitvine de poulet grillé et ruccola A, C, LM O

Chefsalat € 24,90

Bunte Blattsalatkomposition
mit gegrillten Tournedos vom Rind

Ruccola und Parmesansplinen
Salad plate with grille sivloin of beef, ruccola and parmesan
Bouquet de salades avee tournedps de beewt grillées, ruccola et parmesan A, C, L, M, O

V' Zwel ziumftige Kaspresskndoel € 1220

auf bunter Blattsalatvariation
2 cheese dumplings on salad
2 boulettes de fromage sur salade AC G L O

Lasagwe ,al forno € 15,90

mit Parmesan gratiniert
Ovenfresh lasagne with pamesan
Lasagme gratiné au parmesan AL G LM O

Spaghetti € 1590
an Rrliftigem Fletschsugo
V oder fruchtiger Tomaten-Basilikumsauvce mit Parmesan

Spaghettl with meat sauce or tomatoe sauce
Spaghetti a la Bolognaise ou sauce aux tomates A C L O



Hausgemachte Nudelteigtascherln € 1850
mit felnster Stetnpilzfitlle

an gebriiunter Pflanzenmargarine
Homemade noodles stuffed with cep served with wmelted margarine

PAte fait 4 la maison farcie aux cépes au margaring fondue A
Steaktonst ,waldbiir* € 2290

Gegrillte Schwetnefilets auf Toast
mit Cocktailsauce und Salatgarnitur
Grilled porke filet on toast with Cocktail sauce and salad

Filet de pore sur toast , Sauce 4 L'americaine et salaae A, C, L, M, O
V' Otztaler Kisespiitzle € 16,70
tm Pfandl senviert

wmit knusprigem Ristzwiebel
Spetztl with meelted cheese and crﬁspg onLons

Spetzli au fromage ripée et fondue aux oignons A, C, G
Tofuwitrfel € 1990
an Kokos-Currysauce im Reisring serviert
£ Sliced tofu in cocos-curry sauce serveo wivth rice
%:ﬂj Evineé Au tofic sauce au coco-curvy) accompagne du riz F L
V' puftendes kKnoblauchbaguette € &%

Garlic bread
Pain aillé A, G, M



DD

Hawptgerichte

Schwetnschnitzel ,wWiener Art*

Gologelb gebackenes Schweineschnitzel

serviert mit Otztaler Preiselbeeren

dazu Pomumes frites

Escalope Vienwna Style with cranberries and with fries
Escalope de pore & la viennoise, airelles rouges et pommes frites

wiener Schnitzel vom Kalb

Gologelb gebackenes Kalbsschnitzel
senviert mit Otztaler Preiselbeeren
dazu Petersilienkartoffeln

Escalope Viennn Style with cranbervies and parsley potatoes
Escalope du veaw & la viennoise, airvelles rouges et pommes persillées

Cordon Blew

Gologelb gebackenes Schwelneschinitzel
mit Schinken und Kise gefilltes
serviert mit Poumes frites

Escalope stuffed with ham anol cheese served with fries
Escalope farcie au fromage et jambon accompagne de pommes frites

Wiener Zwiebelrostbraten

Helmisches Rinodflelsch an kriftiger Zwiebelsauce

begleitet von Ristkartoffeln und Prinzessbohnen
Strloln of beef with onlon sauce serveo with

roasteo potatoes and green beans

ROt de boewt & Loignons accompagne

des pornes rissolées et des haricots verts

Grillteller ,waldhof

Zunftig gegrillte Flelschstiicke

von Rind, Schwein und Huhin

serviert mit Pomumes frites und Grilltomate

Mixed Grill (porke, beef and chicken) sevved with fries and tomato
Variation de grillades (pore, baeuit et poulet) accompagne

de pormes frites et de légumes

€ 1850

A, C, G

€ 206,50

A/ C/C'

€ 2290

€ 2290

C,a LM O



Jigerpfandl ,Hubertus

Gegrillte Flelschstitcke vom Rind und Schwetin
an krliiftiger Champlgnonsauce

serviert mit hausgemachten Spitzle

und buntem Gemiisebouquet

Pan ,Hunters style’ pork and beef bn mushroom sauce
served with spetzll and vegetables

Poile au chasseur, pore et beeuf sur sauce awx chanterelles
accompagme Au spetzii et des légumes.

Habicher Kriuterschnitzel

Schwelneschnitzel an fetnem Kriuterrahm
dazu hausgemachte Spitzle

Escalope tn herb creave served with spetzli

Escalope 4 la créme aux herbes accompagmne de spetzli

o, Putengeschnetzeltes

< an Kokos-Currysauce im Relsring serviert

o

Y Sliced tle% breast tn COCOS-CUITY SAUCE served with vice

Eminee Au dinde sauce au cocos-curvyy accompagne du riz

Tiroler Gebirgsbachforelle

;Mullerin Art” aus unserem Frischwasserkalter

dazu relchen wir Petersilienkartoffeln
Fresh trout “Millers Stgte” served with pa rsLeg potatoes

€ 2520

A, C G L, O

€ 21,9

A C G L, O

€ 21,9

A, C F G L M

€ 2520

Truite de montagne fraiche 4 La meuniére accompagne Ae pommes persillées D, G



A zunftige Jause

Tilroler Bauernspeck € 16,90
Speckspezialitiit der Reglon

mit Brot und Butter serviert

TWOLeaw bacown served with bread and butter

SPEcLalite du lard Tyrolienne accompagmne du bewrve et du pain A, C, G M, O

wurstsalat ,Bergstelger Art” wit rot € 14,20

Sausage salad with breaol

salade ae saucisson accompagme du pain A, C, G, M, 0O
\? Otztaler qraukiise € 1290

n Bssilg § Ol mit Zwiebelringen dazu Geblick
Tyrolean cheese spectalty in ol and vinegar with onton rings
Spéeialité du fromage Tyrolienne 4 L'huile et aw vinaigre aux oignons A, &, L, M O



Sudes fiir Naschiatzen

Flauwmliger Germknddel € 10,20

mit Mohnzucker und heiber Butter

oder mit vanillesauce serviert
Yeast dwmpling with poppy seed and melted butter or vanilla sauce
Boulette de pate levée aw pavot et du beurve fondue ou Sauce Anglaise A, B, §

Deftiger Kaiserschmarrmn € 1520

Flauwmiger Trawm serviert mit

Otztaler Preiselbeeren oder Apfelmus

Sliced pancake with raisins served with cranberries or apple-sauce

Crépe épaisse aux raisins sec

accompagme des airvelles rouges ou du compote des pommes A, C, G 0O

Blspalatschinken ,Acherkogel € 11,90
Z.arte Crépes gefullt mit vanilleeis

garniert mit Schokosauce und Sahne
Pancakes with vanilla ice cream, chocolate sauce and whipped cream
Crépes farcie 4 la glace a la vanille, colis de chocolat et créme mma’zz% A, C, G, H

Schokogugelhupf €  #9
Schokoladen-Nusssoufflée
gekrdnt von elner Kugel vanilleeis

tm Schokoladensee garniert mit Schlagobers
Soufflé of nuts and chocolate with vanilla ice cream, chocolate sauce anol whipped cream
Soufflée de nolx et de chocolat, glace 4 la vanille, colis aw chocolat et créme chantilly

A CF G H

weltere Kuchewn und Mehlspeisen, sowle E’LsspeziaL’Ltbitew entnehmen Ste bitte
unserey Dessertikenrte!

For further pastries, cakes and Lee-cream please ask for our dessert-menu!

Pour oes tavtes et des coupes de glace supplémentaire nhésitez pas de
demander notre carte de dessert |



